Menu & 16,00 €

Lo midi uniquement .ctz/f sameds

“Hors d' Euvre + Plat du 5our
Ou
Plat du gour + PDessert

Menu 6 2200 €
(Dc’gustation de nos « Mézés »
(Assortiment de six de nos 5/}6’51'(1/17::"5 dentrées ﬁai(/es ef chaudes)

Brochette de Poulet Sauce Barbecue
Ou
Plat du jour
Ou
ﬂubergine farcie
Ou
fKeuﬁés grillés

Dessert

A choisir dans notre carte des douceurs

Menu enfant o IS €

(/}15711 w12 ans)

€sca.lope de poulei satice tomate ou g(euﬁés

glace + sirop

Boissons non comprises
Prix nets - Service compris




Menu & 20 €
“Nos « Mézés »
(Mssortiment de .cc/}f de nos spc’riﬂ/z'fck dentrées jfr-ai'a@s el chaudes)

Moussaka
Ou
“Brochelte d'ﬂgneuu

Ou
Chiche g(euﬁé
Ou
Roulé de Veau o la grecque

( f el ses légumes du jour
Ou

Entrecote grillée

Ou
Brochette de poisson du moment

jromage grec
Dessert

A choisir dans notre carfe des doucears

Wenu a 35 € par personne

God partir de 2 [)EI‘.S'HIIIIBS)

“Cable de nos « Mézés »
ﬁ"ﬂizrfe varidlé de nos .spg’cz'a/z'fcif dentrées frbizfes el chaudes

MAssortiment de nos plats iypiques

jromage grec
Sorbet

Dessert

A choisir dans notre carle des douceurs

Boissons non comprises

Prix nets - Service compris



Les Entrées

Pikilia

Assortiment de huit entrées Ae nos spécialités : tarama, bewreke. plaki, howes, dzadziki, éte...

TArAWMA Mélange A'veufs de cabillawd assaisonnés facon ¢ Varou) »
caviar d'aubergine rulpe dawbergine grillée légérement assaisonnée aux épices
Howwos créme fine a base de pois chiche et A'huile A olive

TAVoULE Mélange de fines hevbes, de menthe ciseléz et de dés de tomates,
agrémenté de grains de blés concassés (boulgour)

Dolmas reuille de VEgnE roulée avee wum intériewr 4 base e viz, d vLgnon et de menthe,
Le tout mariné a L huile dolive

Plaki de haricots Haricots cuisinés 4 la grecque et sevvis troid

14.00

g.00

g.00

F.00

10.00

F.00

F.00

PzAdZIRL Fins morceawx de concombre énineés et enrobés dune créme de Yaourt frappé i L'ail .00

Falafel Boulettes de pois chiche avee un intéviewr 4 base de coriandve, persil,
cébette et cumin, accompagnées de sa créme Au sésame

Soudjouk en papillotte

Tranches ae saucisson a¢ boeuf cuites en papillote sur wn lit de tomates fraiches et persil
Soudjouk grillé

Tranches de saucisson de boewf grillées et servies sur pita (pain grec traditionnel)
BEUYER Petits feuilletés croustillants au fromage de feta

Beurek & La viande
K.ebbé

Boulettes de viande de boeuf aux pignons, marindes aux épices et enrobées d'un croquant
aux grains de blé conecassés (boulgour)

Imamba HLLdi
Lameélles davbergines frites avee wne savce tomate légérevnent corsée a L' oignon et 4 l'ail

’
Lahmadjun
PIZZA fAgon Arménienne : uné finé galette orientale agrémentée d'une farce a base de boeul
Agueait, poivions et olgnons cuisinés 4 1a tomate

Salade Grecque
oYPOSEE Al salade verte, tomates, oLgnons, concombre, poivions, morceéaux ae ,ffm, olives
grécques et AssaLsonnées d'une vinaigrette a Lhuile d'olive et de fines herbes séchées

Prix nets - Service compris

14.00

10.00

10.00

g.00

9.00

11.00

9.00

g.00

15.00



Les Plats
Keuftés grillés 12.00

Boulettes aux deux viandes (veaw et agneau) finement hachées, mélangées awx épices
choisies et cuites sur le grill

Chiche Keufté 15.00
Mélange de viandes (veaw et agneaw), de purée de poivions, daromates, cuit sw
brochette plate avee un émincé A olgnons au sumac (Epice au goilt de citron)

DOWEY (vendredi et samedl soiy unigquément) 14.00
Mélange de dewx viandes hachées (veau et agneaw) assaisonné fagon ¢ vai oLy » Auex épices
A orient et votl a la broche verticale

Yaourtlu 16.00
DANEY SEVVE Sty p[tﬁ, YAowrt gree, sauce tomate

Moussaka 15.00
Superpesition de fines couchés daubergine et de viande hachée 4 la tomate,
gratinées lentement au four

Aubergine farcie 12.00
Aubergine farcie de viande hacheée et quelques fines herbes, cuisinée aux olgnons et tomates

Brochette paysanne 21.00
Moreeaux a'agneaw, boulette et cotelette en alternance ae légumes (vignons, tomates, et
poivrons), le tout maring et cuit sur le grill

Lasagwe de feta & la grecque 14.00

Brochette de poulet 12.00
Morceaux ae poulet, tomates, POLVIONS EE LgINONS MArineés aux épices colonbo, ail et citron,
pLqués sur brochette et cuits sur le grill

Gambas ew cocotte & La grecque  fagon ¢ varow » 22.00
Gambas gYiLLéBS Léaérement marinées 4 L'huile d'olive 19.00
Roulé de veau i La Greeque et ses Légumes du jour 16.00
Ravioli de chévre frats et tomate confite 4 la concassée de tomate 15.00
Cotelettes d'agneau grillées aux herbes 15.00
Brochette d'agneau marinée i L'origan 16.00
Entrecote grillée 19.00
Brochette de poisson du moment 21.00
Filet de poisson du moment en papillote 14.00
Filet de poisson cuising en papillote aux oignons, tomate et huile d'vlive

Le plat du jour selow Le marché 11.50
Supplément (riz, frites, salade) 4.00

Prix nets - Service compris



Les Pesserts

Nos Spécinlités
Yaourt grec au miel .50
Baklava F.00

Triangle feuilleté croustillant aux noix ou & La pistache

KRadaif .00

Fins vermicelles de pate craquante cuite avee des noix et sivop de sucre légérement citronné
Baklava Glace 10.00
BaRlAva accompagné de sa boule ae glace

Assortiment de nos phtisseries (= picees) 9.50

Mohalébi g.50
Créme de viz & L'eau de vose & fleur d oranger

Révani g.50
Ghteau i la semoule, noix de coco et citron, nappé de créme fraiche ou confiture a la rose

café gourmand 12.00

Les Phtisseries Traditionnelles Maison

Mousse au chocolat .50
Créme caramel 8.50
Ile Flottante 8.50
Tiramisu 8.50
Créwe brilée 9.50
Blane-Manger aux fruits rouges 8.50
Coupe de glaces (2 parfumns aw choix) F.00
Charlotte .50
Dessert du moment 8.50
L'mssiette de fromages F.00

Prix nets - Service compris



La carte des vins

vins grees 25¢cl  zFs0cl S0l
Vin de Créte Rouge, Rosé, gtamc, REsing 6.50 i9.00
Makédonikos Rouge, Rosé, Blane 12.50

Naoussa Rouoe

Néwéa Tsantall Rouge

Agloritikos Rouge, Rosé, Blance

Rapsant Rouge

Halkidiki Rouge, Rosé (Cépace Merlot)
Metoxi Rouge (Cépage Cabernet Sauvignon)
cava Boutari Rouge

Sawntorint « Kallisti Réserve » blanc

vins de Provence
Vin du var Rouge, Rosé, Blanc 11.50

Cotes de Provence
Chateau Reva Rouge, Rosé

Do aing Gavoety Rouge, Rosé, Blane (Vignerown vécoltant) 19.50
Chateau Saint Julien (Coteaux varois en Provence) 22.50
Chiteau Matme Rouge, Rosé (Cuvée Raphaélle) 19.50
Chateau Maime Rouge (Cuvée Véronique) 22.50

BANDOL Rouge (Dowmaine Lou Caplan)
BANDOL Rosé (Domaing Lou Caplan)

cotes du Rhone

Grande Réserve Rouoe 14.00
cuvée cardinal Rouge

Boroeaux

Les Hauts de Goelane 17.50
Médoc

Chateau Pleau - Perna Saint Emilion

Les Artigaux (Graves de vayres)

Beaujolais
Morgon
Sabnt-Amour 22.00

Bourgogne

Passetoutgrain

PLnot Moly

Macon-Buissives (viticulteur vécoltant)

vins de Lolre
Muscadet
Sancerre Rouge, Blane

vine de Pa Ys

Plehet - RoOUYE, Rosé, Blane 4.00 6.00

Prix nets - Service compris

F5el

20.00
24.00
24.00
25.00
20.00
20.00
20.00
35.00
25.00
40.00

19.00

27#.00
27.00
20.00
27.00
22.00
26.00
20.00

23.00
27.00

27.00
29.00
43.00
432.00

25.00
28.00
21.00

27.00
30.00
20.00

25.00
40.00



Champagwe
25¢cl 3F50¢cl 50cl

Laurent-Perrier
Glmonet-Gonet
Gimonet-conet =osé

veuve Eléonore (Vigneron récoltant) 28.00

Les Apéritifs
chawpagwne (La coupe)
Piscine
Kir
Kir Royal
Kir au Crémant de Bourgogne
Crémant de Bourgogne & La rose
Lougaling au Crémant de Bourgogne
(sivop d'orange, gingembre et cacao ou Agrurmes et fr amboise)
rRicard, 51, Raki, Ouzo
Martini, Samos, Vin d’Orange
Porto, Mavrodaphné, Suze, Campari
cawpari orange
campari gin, Martini Gin
wWhisky
whisky de margue
Bitter
Accompagnement : Perrier, Townie, Coca-Cola

Les Bitres
Kronenbourg « 1664 » (2= cl)
Buckler (bigre sans aleool, (25 cl)
Heineken (== cl)
Bidre grecque (2= cl)

Les Alcools § Les Digestifs

rakl ouw ouzo (bouteille 70 cl)

Arak (50 cl)

1/4 Pichet Raki ou Ouzo

Cognac***, gin, Vodka, qrappa, Armagnac, Metaxa
calvados, Mare de Provence, Tequila, Malibu

Poire William, Eau de vie & UAbricot d’Arménie

Get 27, Limoncello

Prix nets - Service compris

75 ¢l

F5.00
5R.00
65.00
&8.00

g.00
20.00
4.00
9.00
.00
9.00
9.00

4.00
5.00
5.00
F.00
8.50
F.00
9.00
4.00
2.00

5.00
4.00
5.00
5.50

52.00
40.00
22.00

F.00
F.00

9.00

6.50




Les Coclktatls

Awéricano maison

(Martint rouge, Nelly Prat, Campare, Gin)
Ewmeraudle

(sirop de menthe, citron, jus d'ananas, soda)
Chawntaco

(grenadine, orange et citrom pressés)

L Abus d'alcool est dangereux powr la santéd. Comspnmer avec moddration

Anis 2 el - Aleools # el - Apévitifs 5l - Cocktails de §el 4 20 ¢l

Les Bolssons Chawdes

carfé express
Nolsette

café décatéing
café créme
Chocolat

Thé, infusion
Thé lait ou citron
cappuccino

café oriental

Les Bolssons Fratehes

Sirop i 'eau
Pervier (33 cl)
Eau minérale : Bvian, Badolt (50 cl)
Eau minérale : Bvian, Badoit (o0 cl)
Soda : Oranging, Schweppes , lce Tea (25 cl)
coca-Cola,  Up (3= cl)
Jus de fruits :
orange, ananas, tomate, abricot, pamplenousse, fraise
Orange ou pamplemousse pressés
Citron pressé

Prix nets - Service compris

11.50

10.00

10.00

2.00
2.50
.50
4.00
5.00
3.00
3.50
5.00
4.00

.00
4.50
2.50
5.50
4.00
4.50

5.00
g.00
4.00



